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kpc Projektbuch

In den letzten Jahren haben wir das Glück gehabt, mit 
renommierten Bauherrn, bekannten Architekten 
zusammenarbeiten zu dürfen. Dabei sind sehr schöne 
Anlagen entstanden, wovon wir Ihnen einige 
nachfolgend präsentieren möchten.

Sollten Sie Interesse an einer Besichtigung unserer 
Referenzprojekte haben, können wir dies gerne für 
Sie organisieren.

Mit herzlichen Grüßen aus Fulda

Geschäftsführende Gesellschafter
   Bernd Wahl          Eric van Kesteren

kpc GmbH
Haimbacher Straße 27
36041 Fulda
Tel.: +49-661-941 62-0
Fax.: +49-661-941 62-11
Email: info@kpc-project.com
Web: www.kpc-project.com
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Linde „Agora“ München-Höllriegelskreuth 
Bauherr: Linde AG

Das futuristische Wirtschafts- und Konferenzgebäude beherbergt neben Konferenz-
räumen das Mitarbeiterrestaurant mit einer Kapazität von ca. 2.500 Essen pro Tag, 
das dazugehörige Mitarbeitercafé mit ca. 300 Plätzen und dem VIP-Bereich
für Gästebewirtung.
Ein zentraler Marktbereich bietet fünf Essensausgaben mit unterschiedlichen 
Themen: International 1 und 2, Grill, Buffet und Vegetarisch. Zusätzlich findet man 
hier verschiedene Theken für Vorspeisen, Salate, Suppen und Desserts. Desweite-
ren mehrere Getränkestationen und einen offenen Kochbereich für Live-Cooking.
Die kpc-Leistung umfasste neben den Counteranlagen 14 weitere Gewerke wie u.a. 
Kühlraumausbau, Lüftungsdecken, Küchentechnik, Nassmüllaufbereitung, zentrale 
Spül- und Fördertechnik
Kühlraumausbau, Lüftungsdecken, Küchentechnik, Nassmüllaufbereitung, zentrale 



5



Linde „Agora“ München-Höllriegelskreuth
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Linde „Agora“ München-Höllriegelskreuth
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Linde „Agora“ München-Höllriegelskreuth
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R+V Versicherung, Wiesbaden 
Bauherr: R+V Versicherung Wiesbaden

Die neue Betriebsgastronomie ist für 2200 Essensteilnehmer ausgelegt. 
Die Free-Flow Anlage harmoniert mit großzügigen, themenorientierten Inseln, 
neuester Regenerier- und Präsentationstechnik sowie einem Interior Design aus 
weißem Kunststein, Zebrano Furnier und grünen Glaselementen.
Im Spülbereich schafft eine neue Halbautomatik-Anlage die nahezu 10.000 Geschirr-
teile. Die Produktionsküche wurde mit zwei modernen Kochblöcken ausgestattet.
Die Vorstands- und Besprechungsbereiche werden durch eine Satellitenküche 
versorgt. Im EG komplettiert ein Kiosk die neu gestaltete Gastronomie.
Die kpc-Leistung beinhaltet neben den oben genannten Bereichen noch das 
Gewerk Abluft mit Lüftungsdecken, Düsenplatten, Dunstabzugshauben und
integrierten Feuerlöschanlagen.

Die kpc-Leistung beinhaltet neben den oben genannten Bereichen noch das 
Gewerk Abluft mit Lüftungsdecken, Düsenplatten, Dunstabzugshauben und
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R+V Versicherung, Wiesbaden
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R+V Versicherung, Wiesbaden
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Sony Center Potsdamer Platz, Berlin
Bauherr: Sony Europe

Inmitten des Sony Centers befindet sich das Betriebsrestaurant mit 
Showküche und Theken für die 800 Mitarbeiter der Sony Zentrale Europa. 
Die prämierte Ausgabentechnik  besticht durch ihr klares,
transparentes Design mit Werkstoffen aus Edelstahl und Glas.
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Sony Center Potsdamer Platz, Berlin
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Sony Center Potsdamer Platz, Berlin
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adidas Headquarters Herzogenaurach „Project Laces“
Bauherr: adidas AG

adidas

adidas Headquarters Herzogenaurach „Project Laces“
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29IBM Center Hamburg, Berliner Tor
Bauherr: Aramark Neu-Isenburg

Food-Court für ca. 1500 Gäste im Free-Flow-System. 
Thekenabdeckungen in Nero-Assoluto, Thekenfronten in
HPL-Hochglanz schwarz, Stühle transparent, Raumausbau 
Restaurant als Kontrast in kräftigen Farbtönen. Aktionsbuffets 
als Marktplatz mit hochwertigem modularem Regenerier-Grill 
und Induktionstechnik. Dunstabzugshauben und Decken 
Fa. Wimböck/Halton.



IBM Center Hamburg, Berliner Tor
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IBM Center Hamburg, Berliner Tor



33





35

Deutsche Börse, Eschborn 
Bauherr: Deutsche Börse, Eschborn

Food & Emotion Ausgabe im 1. OG für die ca. 800 Mitarbeiter der 
Deutsche Börse. Geplant als Provisorium für eine Standzeit von
ca. 2 Jahren entstand ein modernes Küchen,– und Ausgabesys-
tem mit einem hohen Anteil an Front-Cooking und Aktionskochen. 
Vorbereitungsbereiche im Back-Office-Bereich, eine Kaffeebar mit 
Kiosk, komplettiert mit Spülküche, Kühlräumen etc.

Food & Emotion Ausgabe im 1. OG für die ca. 800 Mitarbeiter der 
Deutsche Börse. Geplant als Provisorium für eine Standzeit von
ca. 2 Jahren entstand ein modernes Küchen,– und Ausgabesys-
tem mit einem hohen Anteil an Front-Cooking und Aktionskochen. 
Vorbereitungsbereiche im Back-Office-Bereich, eine Kaffeebar mit 
Kiosk, komplettiert mit Spülküche, Kühlräumen etc.



Deutsche Börse, Eschborn
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Deutsche Börse, Eschborn
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Bechtle, Neckarsulm
Bauherr: Bechtle, Neckarsulm

Bechtle zählt europaweit zu den führenden IT-E-Commerce-
Anbietern. Das neue Personal Casino besticht durch Theken- 
und Counteranlagen in weiß schwarzer Optik mit Resopal 
Werkstoffen und Abdeckungen aus schwarzem Kunststein. Free 
Flow Analgen mit Warm- und Kaltausgaben, Aktionsbereichen, 
im Rückbereich modernste Küchen-  und Regeneriertechnik – 
Combidämpfer, Flexi-Druckgartechnik etc.
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Bechtle, Neckarsulm
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Südwest Rundfunk, Stuttgart
Bauherr: SWR Stuttgart

Frische Kreationen - Internationale Vielfalt - Süße Leckereien 
bezeichnen das Tagesangebot in der modernisierten Restauran-
tebene des alten SWR-Sendehauses. Täglich abwechselndes 
Aktionskochen und Frischepräsentation für die anspruchsvol-
len Casinogäste. Moderne und edle Edelstahloptik, beleuchtete 
Glasfronten, Schiefer und schwarzen Granit in Verbindung mit 
denkmalgeschützten Decken. Im Rückbereich eine kleine 
kompakte Produktionsküche Kapazität ca. 1200 Gäste am Tag.
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Südwest Rundfunk, Stuttgart
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Sporthochschule, Köln

Neue Speisenausgaben in denkmalgeschützten Räumen. 
Schlichte Counter mit Glasfronten, Edelstahl und schwarzen 
Abdeckungen.
Für ca. 850 Essensgästen
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Airbus Bremen – Casino
Bauherr: Airbus Bremen

Modernisierung der Hauptküche und des Casinos für ca. 2000 
Essen am Tag am Standort Airbus Bremen. Funktionelle Theken 
mit direkter Düsenplatten-Absaugung, Küchen– und
Spültechnik, Kioske für die Zwischenverpflegung, Lager-
und Logistiktechnik.
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Sparkassen Versicherung Wiesbaden
kpc - Leistungen: küchentechnische Anlagen Spültechnik, Food Counter und 
Kaffeebar. Modulare Aktionstechnik mit Grill und Wok, Warmhaltefelder, Kühlvitrinen.
Thekenanlagen mit schwarzer Kunststeinabdeckung, Fronten in HPL schwarz.
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Siemens, Erlangen
Das Mitarbeiter Casino erhielt 2013 neue Thekenanlagen. 3 mm starke Edelstahl 
Arbeitsplatten mit integrierten Einschubmodulen für Warm- und Kaltspeisen. Zeitlo-
ses schickes  Design in Edelstahl und schwarz.
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Rathaus Kassel
Neue Küchenausstattung mit Kochanlagen, Lüftungsdecken, Speisenausgaben im 
historischen Rathaus in Kassel.
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Sparkasse Göppingen
Bauherr: Sparkasse Göppingen

Sanierung Küche und Mitarbeiter-Restaurant für 300 Essens-
gäste mit Produktions- und Aufbereitungsküche, Spülküche, 
Tablett-Rückgabe-Karussel, Free Flow- und Buffet Bereich 
sowie Aktionstheke und Kaffeebar.
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SGL Carbon, Wiesbaden
Modulare Thekensysteme mit integrierten Wärmeplatten, Grill, Wok, Kühlplatten in 
der Delta Loyd Zentrale Wiesbaden.
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Schlosshotel Kronberg
Einer der schönsten Hotelküchen in historischen Räumlichkeiten im Schlosshotel. 
Zentral angeordnet eine fugenlose á la carte Herdanlage, klassisch umgeben von 
den Arbeitsposten Entremetier, Saucier, Gardemanger, Pass, Servicebereich und 
Spülküche. Alle Arbeitsmöbel durchgehend verschweißt.
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Schlosshotel Kronberg
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Rheinhotel Schulz
Bauherr: Bauwens Köln

Eine klassisch feine à la carte Küche für das renommierte 5 
Sterne Haus direkt am Rhein. Zentral angeordnet die fugen-
lose Herdanlage mit Induktionsplatten und Gasbrennern. Kurze 
Wege zwischen Pass, Saucier, Entremetier und
Patisserie. Schlüsselfertig mit Lüftungsdecken, Böden, 
Klimaschränken und Bartechnik.
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Restaurant Herkules Terrassen, Kassel
Am Wahrzeichen von Kassel erhielt das Restaurant eine neue á la carte Küche 
mit Kochblock aus einem Stück. Integriert Schweizer Induktionstechnologie 
ganzflächig, Hochleistungsgrill und Friteusen, Druckgartechnik, Combi-Dämpfer, 
Arbeitsmöbel in H1. 
Kapazität bis zu 250 Essen am Abend werden produziert auf ca. 20m²!
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Hilton Hotels
Bauherr: Hilton Group Paris, Luxembourg, Strassbourg

Kpc realisiert für Hilton Luxembourg, Straßburg und Paris hoch-
wertige Küchen, Bar und Buffetsysteme. Edel und funktionell im 
Design.
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Hilton Hotels
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Flughafen Hamburg Terminal 1
Bauherr: Flughafen Hamburg

Das neue Terminal besticht durch seine transparente 
Architektur. Die Haupt-Gastronomie befindet sich im oberen 
Bereich mit dem Marktplatz Mercato, dem mediterranen Res-
taurant und der Bar Oliva. In den Mercato-Countern wurden 
aufwendige Glasmosaike verarbeitet kombiniert mit Edelstahl, 
Glas und dunklen Holztönen. Im Oliva überwiegen Grün- und 
Holzfarben. Die Komplettleistung erfolgte durch kpc inklusive 
der Bestuhlung von KFF im Restaurant und auf der Aussichts-
terrasse, der weiteren Möbilierung, der Trennwände, der 
Deckensegel, der Beleuchtung usw. Im Backoffice die Vorberei-
tungsbereich, die Spülküchen und im EG die Arrival-Bar.
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Flughafen Hamburg Terminal 1
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Flughafen Hamburg Terminal 1
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Flughafen Lounges
Ausführung verschiedenster Airport Lounges 2006 – 2013 
national und international (Frankfurt, München, Düsseldorf, 
Schweiz, Dubai).
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Tropical Island
Bauherr: Tropical Islands Management GmbH

Die ehemalige Cargolifter Halle zwischen Berlin und Dresden ist die größte 
freitragende Halle der Welt und bietet auf 55000 m² einen Indoor-Regenwald, 
Wellness, Spaß und vor allen Dingen eine vielfältige und themenorientierte Gas-
tronomie. Lounges und Bars in den Originalpavillons aus Malaysia, Bali, Afrika 
und der Südsee. Ein Selbstbedienungs,– und Themenrestaurant mit und der Südsee. Ein Selbstbedienungs,– und Themenrestaurant mit 
weltweiten Spezialitäten und eine Bankettküche für bis zu 2000 Essen.





Tropical Island
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In Fulda haben wir in 2011 verschiedene Projekte realisiert. Der alte Lokschuppen 
wurde aufwendig saniert – entstanden ist eines der größten Möbelhäuser in 
Hessen. Im Obergeschoß ein modernes Panoramarestaurant mit Blick auf die 
Gleise. Konzept, Planung und Realisierung durch kpc. In Fuldas Innenstadt eine 
neue Showküche für das Bon di, Bar – Deli – Restaurant.

Projekte in Fulda
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Schulküchen, Lehrküchen, Mensen
Funktionell und wirtschaftlich, aber dennoch mit Pfiff. Unser Fachplanungsteam 
mit Innenarchitekten, Ingenieuren und Oecotrophologen erstellen Komplettpakete 
für Schulmensen, Verteilküchen und Regenerierküchen. Wir finden geeignete und 
bezahlbare Lösungen bezüglich den Anforderungen der Speisenqualität, dem 
Kassensystem und den vielfachen Anforderungen und Richtlinien in Bezug auf die 
Hygiene, der Ergonomie, dem Fettabscheidereinbau, dem Raumklima.
Das Design gibt es bei uns gratis dazu.
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Schulküchen, Lehrküchen, Mensen
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Schulküchen, Lehrküchen, Mensen
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Schulküchen, Lehrküchen, Mensen
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Schulküchen, Lehrküchen, Mensen
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Schulküchen, Lehrküchen, Mensen
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109Cafeteria Uni Siegen
Bauherr: Studentenwerk Siegen

Farbig und frech. Die Studenten lieben ihre neue Cafeteria. 
250 Sitz- und Stehplätze und 5 – facher Stuhlwechsel. General-
planung und Ausbau durch kpc für 1200 Tagesgäste. 
Food-Counter, Trockenbau, Malerarbeiten, Fußböden, Beleuch-
tung, Bestuhlung etc. Ein Paket schlüsselfertig zu einem fest 
vereinbarten Budget.
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